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At our restaurant, we believe dining should be an 

experience that celebrates purity, craftsmanship, and 

respect for every ingredient. Our philosophy is rooted 

in sourcing high quality unprocessed ingredients — whole 

animals and fish that we carefully butcher in-house to 

ensure freshness, traceability and zero waste.

Sauces crafted by hand, and every detail prepared 

with intention. We honor traditional techniques while 

embracing creativity, allowing each dish to express the 

natural depth and character of its ingredients.

Do you have an allergy? Please inform our staff. 

Heeft u een allergie? Geef dit gerust door.

For special requests,

send a mail to info@ichilounge.nl

OUR PHILOSOPHY
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KAISEKI STYLE

5-COURSES — 65

SASHIMI MORIAWASE 

chef’s selection of sashimi mix

SCALLOP TRUFFLE 

with shiitake mushroom, black truffle sauce

gegrilde coquille met shiitake champignon en zwarte truffel saus

TOURNEDOS ROLL 2 pcs. & SHRIMP ROCK TEMPURA 2 pcs. 

tournedosrol & garnalenrots tempura

SUSHI 4 pcs. 

chef’s selection of sushi

MAIN COURSE 

salmon teriyaki / flat iron steak 

zalm teriyaki / schoudersteak
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ZEKEI STYLE

5-COURSES — 65

BEEF TATAKI 

seared beef, sesame, red onion, sweet soy

geschroeide beef met sesam, rode ui en zoete soja

SCALLOP TRUFFLE 

with shiitake mushroom, black truffle sauce

gegrilde coquille met shiitake champignon en zwarte truffel saus

TOURNEDOS ROLL 2 pcs. & SHRIMP ROCK TEMPURA 2 pcs. 

tournedosrol & garnalenrots tempura

SUSHI 4 pcs. 

chef’s selection of sushi

MAIN COURSE 

salmon teriyaki / flat iron steak 

zalm teriyaki / schoudersteak
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TUNA TARTARE	 22 

with sesame, sweet soy and crispy rice sheet

tonijn tartaar met sesam, zoete soja en krokante  

rijst vel	

SALMON TATAKI	 20 

with sweet wasabi miso and sesame

zalm tataki met zoete wasabi miso en sesam	

TUNA TATAKI	 24 

with sesame ponzu, scallions and sesame

tonijn tataki met ponzu, lente ui en sesam	

TORO PONZU	 32 

fatty tuna with sesame ponzu and wasabi

tonijn buik met sesam ponzu en wasabi	

TORO TARTARE	 36 

fatty tuna tartare with sjallot, wasabi soy and ossetra caviar

tonijn buik tartaar met sjallot, wasabi soja en ossetra caviaar	

BEEF TATAKI	 20 

with sesame, garlic chips and sweet soy

ossenhaas geschroeid met sesam, knoflookchips en zoete soja	

OYSTERS	 12 

with ponzu, chili lime or wasabi soy 2 pcs.

oesters met ponzu, chili lime of wasabi soy 2 st.

COLD DISHES

KATSU CHICKEN SALAD 	 15 

with breadcrumbs, parmazan cheese and a roasted sesame dressing	

kip salade met broodkruimel parmazan en een  

geroosterde sesam dressing

ICHI SALAD	 15 

sashimi trio with tobiko and wasabi mayo

sashimi salade met viskuit en wasabi mayo

ROCKET SALAD	 12 

with parmazan and roasted sesame dressing

rucola salade met baby spinazie, parmazan en geroosterde  

sesam dressing

SALADS
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DYNAMITE SHRIMP TEMPURA	 16 

with spicy garlic mayo

tempura garnalen met pikante knoflook mayo	

CHICKEN TEMPURA	 13 

with spicy garlic mayo

tempura kip met pikante knoflook mayo	

YASAI TEMPURA	 11 

vegetable tempura with sesame and sweet soy

vegetarische tempura met sesam en zoete soja

EBI PANKO	 10 

black tiger prawns in breadcrumbs batter with spicy mayo

zwarte tijger garnalen in broodkruimel met pikante mayo	

TEMPURA

MEAT & POULTRY

WAGYU A5	 65 

with dark soy and maldon seasalt

wagyu met donkere soja en maldon zeezout

FLAT IRON STEAK	 28 

with teriyaki

schoudersteak met teriyaki

LAMBS RACK	 32 

with gochujang glaze

lams rack met gochujang gelakt

CHICKEN THIGH	 18 

with teriyaki

kipdij met teriyaki

CHICKEN DUMPLING	 11 

with sesame sauce and ponzu

kip pastij met sesam saus en ponzu
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SEAFOOD

SALMON	 28 

with teriyaki

zalm met teriyaki	

SEABASS	 28 

with yuzu kosho and shiso oil

zeebaars met yuzu kosho en shiso olie	

SCALLOP GURATIN	 12 

with yuzu, paramazan and kimchi

coquille gegratineerd met yuzu, parmazan en kimchi	

SCALLOP TRUFFLE	 12 

with chives and truffle cream

coquille met truffel creme en bieslook

VEGETABLES

MISO ASPARAGUS	 11 

with sweet miso, chili flakes and maldon salt

asperge met zoete miso, chili flakes en maldon zout	

KING OYSTER	 12 

with teriyaki glaze and maldon salt

king oesterzwam met teriyaki lak en maldon zout	

CORN COB	 11 

with honey miso butter, maldon salt and chili flake

maiskolf met honing miso boter, maldon zout en chili flake	
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SIDE DISH

TRUFFLE FRENCH FRIES	 9.50

frietjes, truffel mayonaise, parmezaanse kaas	

FRENCH FRIES	 5.50

frietjes	

FRIED RICE	 5.50

gebakken rijst	

YAKI RAMEN	 6

gebakken ramen	

WAKAME SEAWEED	 5.50 

with sesame

zeewier salade met sesam	

EDAMAME SOYBEANS	 7 

with sea salt

sojabonen met zeezout	

EDAMAME SOYBEANS SPICY	 8 

with garlic and spicy mayo

sojabonen met knoflook en spicy mayo	
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ICHI STYLE SUSHI

We prepare our sushi as you order with  

short-grain rice and matured vinegar.

UNAGI FOIE GRAS	 20 

eel with foie gras, sweet soy and ossetra caviar

paling met ganzenlever, zoete soja en ossetra kaviaar	

SHRIMP ROCK TEMPURA	 15 

with crab, avocado cream, spicy mayo, chili pepper

tempura garnalen met krab, avocado creme,  

spicy mayo en chili peper

SALMON OSHI  	 13 

with sesame teriyaki and jalapeño

geperste zalm met sessam teriyaki en jalapeño	

SURF & TURF	 12.50 

with torched rib-eye beef, crispy leek and sweet soy

gepaneerde garnaal met geschroeide rib-eye,  

krokante prei en zoete soja	

SOFTSHELL CRAB ROLL	 12.50 

with avocado, fish roe and japanese mayo

softshell krab met avocado, viskuit en japanse mayo	

TOURNEDOS ROLL	 13 

with garlic chips, tempura and sweet soy

ossenhaas, knoflookchips, tempura en zoete soja	

TARTARE ROLL	 13 

with grilled salmon and tuna, sesame and sweet soy

gegrilde zalm met tonijn en zalm tartaar,  

sesam en zoete soja	

CRISPY RICE SPICY TARTARE	 13 

with tuna & salmon tartare, sesame and sweet soy

krokante rijst met zalm en tonijn tartaar met  

sesam en zoete soja	

PRAWN TOWER 	 10 

tempura cucumber roll, prawn cookie, avocado cream, 7-spices sauce

komkommer rol in tempura, gamba koekje, avocado creme, 

7-spices saus
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RAINBOW ROLL	 13 

trio of sashimi with crab, wasabi mayo, fish roe

sashimi met krab, wasabi mayo en viskuit	

DYNAMITE PRAWN ROLL	 12 

with avocado, vermicelli and 3 sauces torched

geparneerde garnaal met avocado, vermicelli  

en 3 sauzen geschroeid	

AYSIN SUSHI	 12 

with salmon, vermicelli, avocado and 3 sauces torched

zalm, vermicelli, avocado en 3 sauzen geschroeid	

DYNAMITE TUNA ROLL	 12 

with vermicelli, spicy mayo

pikante tonijn met vermicelli, spicy mayo	

SPICY TUNA ROLL	 11 

with tempura and spicy mayo

pikante tonijn met tempura en spicy mayo		

CRAB & SALMON ROLL	 11 

with japanese mayo, sweet soy and crispy leek

krab, geschroeide zalm, japanse mayo, zoete soja en  

krokante prei	

SPICY CHICKEN ROLL	 10 

with tempura, spicy mayo

pikante kip met tempura, spicy mayo	

SALMON TORO ROLL	 10 

with avocado cream, crispy wasabi seaweed

zalm met avocado creme, krokante wasabi zeewier	

SALMON AVOCADO ROLL	 10 

with avocado

zalm met avocado	

EBI TEMPURA ROLL	 9 

prawn in panko batter with tempura

geparneerde garnaal met tempura		

WAKAME ROLL	 9 

with avocado, cucumber and sesame teriyaki

wakame rol met avocado, komkommer en sesam teriyaki
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TEMPURA ASPARAGUS ROLL	 10 

with avocado, truffle cream and sweet soy

tempura asperge met avocado, truffel creme en zoete soja	

DYNAMITE SWEET POTATOE ROLL	 10 

with avocado, vermicelli, 3 sauces torched

pikante zoete aardappel tempura met avocado, vermicelli  

en 3 sauzen geschroeid	

CRISPY ROLL	 9 

with cucumber, avocado cream and sesame

tempura met komkommer, avocado creme en sesam	

HAND PRESSED SUSHI 2 ST.

WAGYU ABURI	 20 

with ossetra caviar

geschroeide wagyu met ossetra kaviaar	

SCALLOP TRUFFLE ABURI	 12 

with truffle cream, sweet soy and vermicelli

geschroeide coquille,  truffel creme, zoete soja  

en vermicelli	

RIBEYE ABURI	 10 

with sweet soy and tempura

geschroeide rib-eye met zoete soja en tempura	

TUNA TRUFFLE ABURI	 10 

with truffle cream, sweet soy and vermicelli

geschroeide tonijn, truffel creme, zoete soja  

en vermicelli	

SALMON TORO ABURI	 9 

with japanese mayo, sweet soy and tempura

geschroeide zalm buik, japanse mayonaise en tempura	

YELLOWTAIL ABURI	 10 

with sesame and sweet soy

geschroeide yellowtail met sesam en zoete soja

TORO ABURI	 20 

fatty tuna with sweet soy and ossetra caviar

geschroeide tonijn buik, zoete soja  

en ossetra kaviaar
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SALMON TRUFFLE TOWER	 12 

with vermicelli and truffle soy

zalm vermicelli en truffel soja	

SALMON TOBIKO TOWER	 11 

with masago

zalm viskuit	

SCALLOP NIGIRI	 12

coquille	

YELLOWTAIL NIGIRI	 10

yellowtrail	

SALMON NIGIRI	 8

salmon	

TUNA NIGIRI	 9

tonijn	

CHUTORO TUNA NIGIRI	 12

tonijn midden buik	

TORO NIGIRI	 14

tonijn buik	

AVOCADO NIGIRI	 7

avocado
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SASHIMI

SASHIMI MORIAWASE	 45 

chef’s selection

chef’s selectie sashimi mix	

HAMACHI YELLOWTAIL 4 pcs.	 16 

kingfish, japanese delicacy

geelstaart makreel	

SCALLOP SASHIMI 4 pcs.	 13

coquille sashimi	

TUNA SASHIMI 4 pcs.	 13

tonijn sashimi	

SALMON SASHIMI 4 pcs.	 11

zalm sashimi	

SEABASS SASHIMI 4 pcs.	 11

zeebaars sashimi	

BLUEFIN TUNA CHUTORO SASHIMI 4 pcs.	 18 

medium-fatty tuna

blauwvin tonijn medium vettig 	

BlUEFIN TUNA TORO SASHIMI 4 pcs.	 28 

tuna belly

blauwvin tonijn buik





Ichi Restaurant & Lounge

www.ichilounge.nl

IG @ichi_restaurant | FB @ichilounge


